
Dossier
Navidad 2025

Restaurante Hotel Casa José Díaz  tiene el honor
de presentar a nuestra distinguida clientela los

menús disponibles para diciembre de 2025. 
Será un placer atenderles y hacer de su
celebración una experiencia inolvidable.

¡Los esperamos !

Los menús que ofrecemos son: 

Menú Empresarial Navideño 1     
Menú Empresarial Navideño 2

25 de Diciembre - Comida de Navidad
31 de Diciembre - Cena de Nochevieja
01 de Enero - Comida de Año Nuevo

06 de Enero - Comida de Reyes

Además de nuestros menús cerrados, se puede
elegir cualquier opción de la carta. 

Estaremos encantados de atenderles.



Ribera Crianza Monteabellón u otro

Bodega

M E N Ú  E M P R E S A R I A L

Navideño 1
Entradas

Plato Principal

Ensalada de perdiz en escabeche sobre cama de escarola

Postre
Tarta de milhojas con nata y crema de frambuesa

Lubina a la bilbaina

Paletilla de cabrito asado al horno de leña

Solomillo de buey con patatas noisette salteadas al ajillo

Café 

Reservas:  683256143 - 918489639
 www.casajosediaz.com

Precio: 60€

Carpaccio de salmón con huevo hilado y alcaparras
Patatas con bogavante

Restaurante Hotel - Casa José Díaz 

¡Felices fiestas!

(a compartir)

(a elegir)



Ribera Crianza Monteabellón u otro

Bodega

M E N Ú  E M P R E S A R I A L

Navideño 2
Ensalada templada de queso  de cabra y vinagreta

de frutos rojos

Pimientos rellenos de bacalao sobre salsa de piquillo

Merluza de la casa al horno, con gambas  y salteado de verduras
Entrecot de buey a la parrilla acompañado de patatas noisette 

Carrillada estofada con patatas brunoise

Tarta de chocolate

Café 

Precio: 53€

Entradas (a compartir)

Plato Principal (a elegir)

Postre

Reservas:  683256143 - 918489639
 www.casajosediaz.com

Restaurante Hotel - Casa José Díaz 

¡Felices fiestas!



Lubina bilbaina
Merluza al horno con gambas y verduras salteadas 

Solomillo de buey a la brasa con patatas salteadas y pimientos de padrón
Carrillada estofada con parmentier de patata

AÑO NUEVO
Comida de

ENTRADAS A COMPARTIR

01 DE ENERO

Langostinos crujientes en tempura con mahonesa de soja
Jamón Ibérico de bellota

Sopa de mariscos 

SEGUNDOS A ELEGIR

POSTRE Y CAFÉ

BODEGA
Agua Mineral, Refrescos y Cerveza

D.O. Ribera del Duero Monteabellón u otro
Vino Blanco Verdejo 

Restaurante Hotel - Casa José Diaz
Reservas: 683256143 - 918489639

 www.casajosediaz.com

ADULTO: 65€                                         INFANTIL: 25€

¡Felices fiestas!



NAVIDAD
Comida de

E N T R A D A S  A  C O M P A R T I R
Ensalada de chipirones con vinagreta de caviar

Gambas de Huelva cocidas
Alcachofas con almejas en salsa marinera

Merluza al horno con gambas y verduras salteadas 
Bacalao a la Riojana con ajo frito
Cochinillo asado al horno de leña

Entrecot de buey a la brasa con patatas gajo y pimientos de padrón

S E G U N D O  A  E L E G I R

P O S T R E  N A V I D E Ñ O  Y  C A F É

B O D E G A
D.O. Ribera del Duero Monteabellón u otro

Vino Blanco Verdejo 
Agua Mineral, Refrescos y Cerveza

25 DICIEMBRE

ADULTO: 70€                                         INFANTIL: 25€
Restaurante Hotel - Casa José Díaz

Reservas: 683256143 - 918489639
www.casajosediaz.com

¡Felices fiestas!



REYES
Comida de

E N T R A D A S  A  C O M P A R T I R
Jamón Ibérico y queso curado Manchego

Ensalada de salmón marinada con salsa de miel y mostaza
Patatas con bogavante

S E G U N D O  A  E L E G I R
Corvina a la vizcaína

Merluza de la casa al horno con gambas y salteado de verduras
Cordero asado al horno de leña

Entrecot de buey a la brasa con patatas salteadas y pimientos de
Padrón

P O S T R E  R O S C Ó N  D E  R E Y E S  Y  C A F É

B O D E G A
Agua Mineral, Refrescos y Cerveza

D.O. Ribera del Duero Monteabellón u otro
Vino Blanco Verdejo 

06 DE ENERO

ADULTO: 70€                                         INFANTIL: 25€
Restaurante Hotel - Casa José Díaz

Reservas: 683256143 - 918489639
www.casajosediaz.com

¡Felices fiestas!



P A R A  E M P E Z A R

P A R A  C O M P A R T I R

B O D E G A

P L A T O  P R I N C I P A L

R e s t a u r a n t e  H o t e l  -  C a s a  J o s é  D í a z
R e s e r v a s :  6 8 3 2 5 6 1 4 3  -  9 1 8 4 8 9 6 3 9
w w w . c a s a j o s e d i a z . c o m

Copa  de  Cava  Rose  y  l angost inos  cru j ientes  con  mahonesa  de  so ja

Carpacc io  de  sa lmón mar inado  con  huevo  h i lado  y  v inagreta  de  c í t r icos
Anchoas  de l  cantábr ico  con  pan  de  cr i s ta l  y  tomate  tamizado
Mar iscada  de  gambas ,  l angost inos  y  c iga las  coc idas ,  acompañadas  con  dos  sa l sas

D.O.  R ibera  
La  Seca  D .O.  Rueda  Verde jo  100%
Cava  Brut  Nature

Crema de  carab ineros  con  cru j iente  de  gambas

S E G U N D O  A  E L E G I R
Lomo de  mer luza  a l  horno  con  gambas  y  verduras  sa l teadas  
Rodaba l lo  en  sa l sa  de  setas  y  v ino  b lanco   
Pa let i l l a  de  cabr i to  asada  a l  horno  de  leña  con  patatas  conf i tadas
So lomi l lo  de  buey  con  cha lota  caramel izada  y  patatas  a  l a  crema

Postre  Nav ideño  y  Café

M E N U  I N F A N T I L
Jamón Ibér ico ,  croquetas  y  ca lamares  a  l a  anda luza
Segundo a  e leg i r :  Chulet i l l as  de  lecha l  ó  Esca lope  de  ternera
Postre  y  Beb ida

Prec io  por  persona :  Cena  y  barra  l ibre :  185€
Prec io  por  persona :  Cena  y  barra  l ibre  con  hospeda je  y  desayuno :  240€ 
Prec io  In fant i l :  Cena  40€ -  Cena  con  hote l  y  desayuno :  65€

M U S I C A  E N  V I V O  -  D J  -  U V A S  -  C O T I L L O N
Y  H O R A  L O C A

NOCHEVIEJA
Cena de
NOCHEVIEJA

Y  n o  p o d e m o s  p e r d e r  l a  t r a d i c i ó n  c o n  n u e s t r o s
c h u r r o s  c o n  c h o c o l a t e  y  l a  s o p a  d e  N o c h e v i e j a .


